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Semaine 11 du lundi 11 mars au vendredi 15 mars 2024
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= Plat ¢laboré par nos chefs @ péche durable nchc
D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éle qui ptent parmi les meilt producteurs de viande frangaise. En cas de EESQ nous nous fourni: aupreés de product Europé
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du 3@:: Dm:m ce cas, nous vous tiendrons S»o::m bmw mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément a 'Article R412-15 du code de Ia co: tion, la nEmSm trale met a disposition un repas sans les 14 allergé a déclaration c ire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi t. Merci d'orienter

toute personne intéressée vers votre service de ion pour en b " »




Restaurant scolaire- LOUVIGNE OCEANE

DE RESTAURATION
[ Gt PRRREME v it ]

Semaine 12 du lundi 18 mars au vendredi 22 mars 2024
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Salade coleslaw
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui ptent parmi les meilf producte de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fourni: auprés de product Europé
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En oultre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergé & dé ion obli ire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter
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Restaurant scolaire- LOUVIGNE

Semaine 13 du lundi 25 mars au vendredi 29 mars 2024
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fourni aupres de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension,
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la cc tion, la cuisine trale met & disposition un repas sans les 14 allergénes & déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi t. Merci d'orienter

toute personne intéressée vers votre service de rest: tion pour en ier. »
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Semaine 14 du lundi 1 avril au vendredi 5 avril 2024
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régi ef d'é/ qui J parmi les meill product de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fourni aupreés de producteurs Europé
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines no:icnmimm Q: Sm:: Dans ce cas, nous vaus tiendrons informé hm\ mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & I'Article R412-15 du code de la cor ion, la oSmSm fe met a disposition un repas sans les 14 (] a ire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établit t. Merci d'orienter

toute personne intéressée vers votre service de rest: tion pour en b ier. »
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Semaine 15 du lundi 8 avril au vendredi 12 avril 2024
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D'origine 100% frangaise, foutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'é qui o parmi les meille product: de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissons aupreés de product 13
{Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines noaﬁonmaam Q: SS.E Dm:m ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre naSb&am:wB:
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la co ion, la cuisine trale met a disposition un repas sans les 14 allergé a ire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi: t. Merci d'orienter

foute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 16 du lundi 15 avril au vendredi 19 avril 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Feuilleté chevre Salade Napoli Radis beurre
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D'origine 100% caise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui ptent parmi les meill producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous foumnissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & I'Article R412-15 du code de fa cor ion, la cuisine fe met a disposition un repas sans les 14 allergénes 3 déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter

toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en b ier. »




