LOUVIGNE

Semaine du 01/06 au 07/06

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

pépites de chocolat

Salade de pates ¥ [ .
Marco Polo BIO AB Melon BIO AB Tomates nature Pizza au fromage m
- . Gratin de pates sauce . N
Rotid HVE a | , P
oti de porc ala Cheeseburger VBF D tomate, légumes et olsson meuniere
moutarde MSC nature
fromage BIO
. PAS .
Haricots beurre . . Epinards branche
rovencale Frites au four HVE d'accompagnement HVE 3 la créme
provene car PLAT COMPLET
Mousse chocolat au Eruit frais BIO % Gateau au yaourt et 7, Petits suisses aux
lait AB fruits BIO

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

AB *Tous les fruits sont bio

’?J Préparation maison

@% Viandes label Rouge
o\

Repas Végétarien

.l Repas a theme

(LTC&MIAM!

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSLOUVIGNE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




LOUVIGNE

Semaine du 08/06 au 14/06

HORS D'CEUVRE Crépe au fromage m Pastéque Melon
Boulettes au boeuf Lasagne de léeumes
VBF sauce tomate Gratin savoyard Poulet paélla LNA FR & & Y
basilic Plat complet
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Petits pois Carottes | | Riz paélla au chorizo
BIO AB Salade verte BIO AB (porc) Salade verte
PRODUIT LAITIER Petit moulé
, D , .
DESSERT Yaourt ve!oute aux essert lacté Eruit frais BIO AE. Cak('a Vanille
fruits chocolat spéculoos
Produit de saison @% Viandes label Rouge
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison v A &[ M I A M ’
L¥  Produit issu de I'agriculture biologique Repas Végétarien LE CH EF

AB *Tous les fruits sont bio m
’?J Préparation maison .l Repas a theme

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RSLOUVIGNE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



LOUVIGNE

Semaine du 15/06 au 21/06

\| Tomates BIO basilic

HORS D'CEUVRE Melon BIO AB nature

Cordon bleu de Sauté de porc HVE Sauté de volaille LNA Omelette nature m
volaille Dijonnaise FR forestiere
PLAT CHAUD

ET GARNITURES Mitonnée de
p . L . .
légumes au sel de Macaronis BIO AB Pommes noisettes Ratatouille

Guérande
Petit suisse aux fruits
PRODUIT LAITIER Camembert 810
DESSERT Eruit frais BIO Aé’ Compote de Moelleux. poires et Creme glessert
pommes HVE miel vanille

Produit de saison @% Viandes label Rouge
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison A

&MIAM’ LE CHEF

- k' ET SON EQUIPE

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique Repas Végétarien

AB *Tous les fruits sont bio m
’?J Préparation maison .l Repas a theme

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ense:mble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSLOUVIGNE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



LOUVIGNE

Semaine du 22/06 au 28/06

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Crépe au fromage m

Carottes rapées et
mais BIO nature

Betteraves stock
tampon déja livré sur
place

Boulettes au boeuf
VBF sauce tomate

Saucisse HVE grillée

Raviolis au boeuf
stock tampon déja

Poisson meuniére

livré sur place

I . MSC nature
basilic livré sur place
“ Pommes rissolées PAS
Haricots verts BIO AB HVE d'accompagnement Ratatouille
car PLAT COMPLET
Petit suisse aux fruits
BIO
Compote de pomme .
. . . Moell Abricot
Fromage blanc sucré Fruit frais stock tampon déja OEfieX ABTICOtS

miel

@% Viandes label Rouge
o\

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LTC&MIAM!

,k."

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

AB *Tous les fruits sont bio m
’?J Préparation maison .l Repas a theme

Repas Végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RSLOUVIGNE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



LOUVIGNE

Semaine du 29/06 au 05/07

B , .
HORS D'CEUVRE Tomates BIO AE’ Melon BIO Aé’ Piémontaise BIO
mozzarella nature
Gra;‘S .2?;;2?;%5 vé i’;:::iceonu:uBioois Beignets au calamar Jambon blanc HVE
eroma o g chiches P AB sauce tartare froid
PLAT CHAUD &
ET GARNITURES PAS
d'accompagnement Semoule HVE Courgettes sautées Chips
car PLAT COMPLET
, W
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré BIO 4B
DESSERT Fruit frais Liégeois chocolat Gateau au chocolat Y Fruit frais BIO Aé’
Produit de saison @% Viandes label Rouge
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison v A

(LTC&MIAM!

LE CHEF
ET SON EQUIPE

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique Repas Végétarien

AB *Tous les fruits sont bio m
’?J Préparation maison .l Repas a theme

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RSLOUVIGNE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



